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WEIHNACHTS —
OPEN AIR die 3.

Auch in diesem Jahr wollen wir einen Versuch fur unser Weihnachts — OPEN
AIR mit Ihnen starten!

Wir haben uns wieder etwas ganz Besonderes fiir Sie und lhre Gaste Uberlegt.

Den AuBenbereich Ihres Firmengelandes verwandeln wir in eine tolle kulinari-
sche Weihnachtszauberlandschaft. Sie bekommen mit uns lhren eigenen klei-
nen Weihnachtsmarkt.

Ob leckere Kirbissuppe, vor den Augen der Gaste gegrillte Gansebrust, Kaiser-
schmarrn vom Nirnberger Lebkuchen aus der Riesenpfanne — wir brennen da-
rauf lhnen unsere Ideen zu prasentieren.

Feiern Sie ein unvergessliches Weihnachtsevent mit Lehrieder — welches so-
gar das Christkind selbst begeistern wiirde.
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Weitere Infos, Beratung & Buchung:  christina.schiessl@lehrieder.eu Tel. 0911 — 32236824
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Weitrnactts — Open ain die 5.
VARIANTE 1
AB 30 PERSONEN

Frankische Fleischspezialitdten vom Grill
Bunte Gemiisepfanne vom Grill
Hausgemachte Rinderroulade mit Kartoffel-Selleriepliree und Blaukraut
Entenbrust frisch gegrillt
Salate und kalte Snacks im Glas
Winterlicher Kaiserschmarrn aus der Riesenpfanne
Waffeln am Stil mit versch. Toppings
Gebrannte Mandeln
Nirnberger Christkindelsglihwein & alkoholfreier Punsch
Softgetranke: Mineralwasser, Bier, alkoholfreies Bier
Servicematerial
Zwei dekorierte Marktstande mit Lichterketten
Buffet fiir Speisen
ausreichend Stehtische mit Husse
Windlichter auf den Tischen

64,50 € pro Person

Weitere Infos, Beratung & Buchung:  christina.schiess|@lehrieder.eu Tel. 0911 — 32236824
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Weitrnactts — Open acr die 5.
VARIANTE 2
AB 30 PERSONEN

Hochwertige internationale Fleisch-, und Fischauswahl vom Grill
Gemisepfanne vom Grill
Hausgemachte Rinderroulade mit Kartoffel-Selleriepliree und Blaukraut
Entenbrust frisch gegrillt
Salate und kalte Snacks im Glas inkl. gebeiztem Lachs
Frische Maroni
Winterlicher Kaiserschmarrn aus der Riesenpfanne
Waffeln am Stil mit versch. Toppings
Gebrannte Mandeln
Spekulatiustiramisu im Glas
Nurnberger Christkindelsgliihwein & alkoholfreier Punsch
Getranke: Mineralwasser, Apfelsaft, Orangensaft, Bier, alkoholfreies Bier, WeiRBwein, Prosecco
Servicematerial
Zwei dekorierte Marktstande mit Lichterketten
Buffet fiir Speisen
ausreichend Stehtische mit Husse
Heizpilze
Geschmiickter Weihnachtsbaum

2 Feuerkorbe mit Holz

Weihnachtssterne und Windlichter auf den Tischen
79,50 € pro Person

Weitere Infos, Beratung & Buchung:  christina.schiessl@lehrieder.eu Tel. 0911 — 32236824
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Wir lichen Eventeatering
Zusatzlich muss gebucht werden:
Kraxentische mit je 2 Banken je Garnitur € 55,00
Sitzkissen dazu je Stck. € 2,50
Garnituren mit je 2 Banken je Garnitur € 14,50
Weilte Hussen und Tischtilicher je Stck. Bank oder Tisch € 9,20
Heizpilze Stick € 95,00
Sonnenschirme Stlick € 95,00
Geschmiuickter Weihnachtsbaum pauschal € 150,00
2 Feuerkorbe mit warmendem Feuer je Feuerkorb € 65,00
Pavillion 4x6m pauschal je Stck. € 450,00
Weihnachtsmusik vom Band Uber einen Bluetooth Lautsprecher € 150,00

Weihnachtslounge mit warmenden Fellen, Kuschelkissen und vielen stimmungsvollen Kerzen

pauschal € 450,00
Entsorgungs- und Verpackungskosten pro Person € 2,50
Transportkosten je km / Fahrzeug € 2,50
Techniker fiir den Auf- und Abbau je Std. / Mitarbeiter € 38,00

Das Weihnachtsangebot gilt fiir eine Veranstaltungsdauer von 4 Stunden und inkludiert ausreichend
Servicekrafte und Kéche. Nach der 4 Stundenpauschale verrechnen wir die Servicekrafte mit 42,00 €

je Stunde und die Kéche mit 52,00 € je Stunde.

Sollte die Veranstaltung an einem Samstag oder Sonntag gebucht werden, fillt ein Zuschlag auf die

Personalkosten mit 50% an.
Ein Stornierung bei coronabedingten Beschrankungen ist bis 3 Werktage vorher kostenfrei moglich.

Alle Preise verstehen sich zzgl. der glltigen MwSt.

Eo weihmachtet sehn. ..

Weitere Infos, Beratung & Buchung:  christina.schiess|@lehrieder.eu Tel. 0911 — 32236824
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